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Stadshusrestauranger ansvarar sedan hosten 2012 for all servering i Stockholms Stadshus pa
uppdrag av Stockholms Stad. Det innefattar bankettverksamheten i Bla Hallen och Gyllene
Salen samt restaurangerna Ragnars Skafferi och Stadshuskillaren som har inretts av Jonas
Bohlin och dessutom ett nytt svenskt samtida matkoncept av Arets Kock-vinnaren och
Nobelkocken Andreas Hedlund. Stadshusrestauranger ingar i ett familjeforetag som égs av
systrarna Maria Stridh och Kerstin Johansson, tredje generationen restauratérer. Koncernen
driver dven restaurang- och bankettverksamhet pa kreativa och internationella métesplatser
som Stockholmsmissan, Malmomissan, Kulturhuset Stadsteatern och historiska Engsholms
Slott pa Morko. Vilkommen till ett unikt familjeféretag dir mat, dryck och kreativitet star i

absolut fokus.

Vilkommen till Stadshusrestauranger
pa Stockholms Stadshus

Stockholm &r en av virldens vackraste stider
med starka attribut som sitt rena vatten, den
gréna naturen, kunskap, kvalitet och
miljomedvetenhet. Var uppgift dr att bidra
med den gastronomiska delen i malen for
"Stockholm - The Capital of Scandinavia”
och "Stockholm i Virldsklass 2030”. Var
malsittning i Stadshuset 4r att sédtta
Stockholm och Sverige pa varldskartan for
officiell representation.

Maria Stridh, VD
Stadshusrestauranger Stockholm AB

Tradition och innovation
pa samma tallrik

God mat handlar om bra ravaror. Vi har skapat
vara ritter genom att titta pa lokala, regionala och
nationella ravaror. Inriktningen i menyfoérslagen
speglar vara gastronomiska tankar och
bestillarens olika perspektiv for sitt evenemang.
Vi har déirfor valt att dela upp menyerna inom
olika omraden Stockholm, Sverige och Jubileum.
Sa langt det dr mojligt anvinder vi regionala
ravaror, nirodlat, sisongsinriktat och girna
ekologiskt. Exklusivitetsniva och pris bestdms
genom val av ravaror och tillagningskomplexitet.

Andreas Hedlund, Gastronomiskt ansvarig
Stadshusrestauranger Stockholm AB




MENY STOCKHOLM

Meny Stockholm speglar Sveriges huvudstad ur ett gastronomiskt perspektiv.
Hir anvidnder vi ndrodlade ravaror sa langt det gar och liter Stockholm vara
inspiratoren i kombinationerna.

Meny I
Terrin pa vildsvin med lingon, tryffel, syltade kantareller och friterad persiljerot

Halstrad gosfilé med citrus beurre blanc, friterad spenat,
rotfruktstimbal och kaprispotatis

Hasselnotsmousse med passionsfrukt, mjélkchokladcremeux och hasselnotsglass

Pris 995 kr

Meny I1

Blomkalssoppa smaksatt med hummer serveras med jordirtskocka,
hummer, forellrom samt blomkalscréme

Sormléndsk kalvytterfilé med kronirtskocka, trattkantareller och tryffel serveras med
potatiskaka vind i korvel

Vanilj och havtornsmousse, dulceykrim, havtornscurd och yoghurtsorbet

Pris 995 kr

Priserna giller i Statvaningen i Stockholms Stadshus. Alla priser 4r exklusive moms. Menyerna giller till 2018-03-16
Menypriset inkluderar kuvertmatsedel, isvatten, moblering, ljus, bordsdekorationer samt personalkostnader - en
servis pa femton giister. Vi reserverar oss for dndringar i menyerna samt eventuella prisjusteringar.



MENY SVERIGE

Meny Sverige speglar vart land med dess underbara skatter fran skog och mark.
Vi anvédnder ravaror fran hela landet och later sisongen vara tongivande i menyn.

Meny I
Kalixlojrom med visterbottensosttartelett, egengjord creme fraiche och syrad rodlok

Svensk hjortytterfilé med bogsylta, gronsaker fran Gotland,
Karl-Johansvamp och portvinssky serveras med kastanj och potatiskaka

Korsbirsbavaroise med tonkafyllning, kaffe och korsbéarskriam samt mandelglass

Pris 1095 kr

Meny I1

Tartar pa dlg med senapskriam, hjortron, friterad lav och brannvinsgelé

Ro6ding fran Storuman med pilgrimsmusslor och riakor serveras med sas pa havskrifta
och asiatisk potatis

Chokladmousse med apelsinpannacotta, chokladkrdam och apelsinglass

Pris 1050 kr

Priserna giller i Statvaningen i Stockholms Stadshus. Alla priser dr exklusive moms. Menyerna géller till 2018-03-16.
Menypriset inkluderar kuvertmatsedel, isvatten, moblering, ljus, bordsdekorationer samt personalkostnader - en
servis pa femton giister. Vi reserverar oss for &ndringar i menyerna samt eventuella prisjusteringar.



MENY JUBILEUM

Vdra jubileumsmenyer dr tinkt att passar tillstillningen nir man vill fira
nagot extra stort. Ravarorna i jubileumsmenyerna ar de allra bdsta och har varierad
hirkomst med fokus p4 arstid och kvalitet.

Meny I
Sockersaltad fjordlax med rokt pilgrimmussla, picklad gurka och fiankalssorbet
Grillad Svensk tournedos med rédvinsbrisserad oxsvans, kalvbacon och comtépotatis

Appeltartelett med ett ticke av svartavinbir och havresmulor serveras med
kanelkridm och vaniljglass

Pris 1000 kr

Meny I1

Egen-rokt hilleflundra med rom fran regnbagslax med gulbeta och syrad melonrittika
Grillad ballotine pa tupp fran Torekov med griddkokt savoykal, sotpotatis och dppelsky

Glaserad karamellmousse med bjornbir och stjarnaniscurd pa en bidd av granola med
kanel och bjérnbérscoulis

Pris 985 kr

Priserna giller i Statvaningen i Stockholms Stadshus. Alla priser édr exklusive moms. Menyerna géller till 2018-03-16
Menypriset inkluderar kuvertmatsedel, isvatten, moblering, ljus, bordsdekorationer samt personalkostnader - en
servis pa femton giister. Vi reserverar oss for dndringar i menyerna samt eventuella prisjusteringar.



DRYCKESPAKET

Champagne, vin, ol eller alkoholfritt?
Vi har ett brett utbud av dryck for att passa just er tillstillning och meny. Var sommelier
viljer ut passande dryck till er utifran menyvalet. Sjilvklart ir ni vilkomna att
tillsammans med oss provsmaka er fram till det bésta valet for ert arrangemang.

Paket I

Fordrink 1 glas mousserande vin
Forritt 1 glas vin
Huvudritt 1 glas vin inklusive en pafyllning
eller alkoholfritt alternativ
Pris 390 kr

Paket I1

Fordrink 1 glas mousserande vin
Forritt 1 glas vin
Huvudritt 1 glas vin inklusive en pafyllning
Dessert 1 glas dessertvin
eller alkoholfritt alternativ
Pris 415 kr

Paket ITI

Fordrink 1 glas mousserande vin
Forritt 1 glas vin
Huvudritt 1 glas vin inklusive en pafyllning
Dessert 1 glas dessertvin
Avec
eller alkoholfritt alternativ
Pris 445 kr

Forslag pa tilligg (pris per person)
Byt upp fran mousserande till champagne 50 kr
Tilltugg till fordrinken fran 28 kr

Priserna giller i Statvaningen i Stockholms Stadshus. Alla priser ér exklusive moms. Menyerna giller till 2018-03-16.
Menypriset inkluderar kuvertmatsedel, isvatten, moblering, ljus, bordsdekorationer samt personalkostnader - en
servis pa femton giister. Vi reserverar oss for dndringar i menyerna samt eventuella prisjusteringar.



